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Bruschetta della Casa A

Pizzabrot 
Cherry Tomaten 
Knoblauch
Basilikum
Extra Vergine Olivenöl

Focaccia A

Pizzabrot
Rosmarin
Extra Vergine Olivenöl

Bruschetta 4 Stagioni
Cherrytomaten, Basilikumreduktion
Sonnengetrocknete Tomaten
Gebackene Auberginen 
Zucchinicreme, Parmaschinken
Champignoncreme, gekochter Schinken
Grana Padano

Burratina Parma e Fichi E

Geräucherter Burrata
Parmaschinken
Rucola
Feigen

San Pellegrino 

Fritz-Kola 
Original 1 2

Zuckerfrei 1 2 3

Mischmasch mit Orange 1 2 4

Fritz-Spritz
Bio-Rhabarberschorle
Bio-Apfelschorle

Red Bull 1 2  
Red Bull Sugarfree 1 2 3
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Acqua Panna 

Fritz-Limo 
Orange  1 4

Zitrone  4

Honigmelone  4

Organics
Ginger Ale
Ginger Beer
Tonic Water 6

Bitter Lemon
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6
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Espresso doppio 2
2
3

Americano 2

Cappuccino 2

Café Latte 2
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Pollo E G           
Bunter Salat
Rucola
Staudensellerie
Mariniertes Hähnchen mit Zitrone&Thymian
Champignon
Grana Padano
MostardaGrauer Burgunder 5

Trautwein
 
Riesling 5 Baison

Il Castellano Fiano    5
Puglia

Ribolla gialla 5
Tenuta del Morer

Lugana 5 Ceresa

Gavi 5 Cortese

Vitese Rosé 5
Terre Siciliane Bio

0,2 5

0,2 6

0,75 32

0,75 32

0,75 34
0,75 38

Rosso Conero   5
Marchetti

Merlot   5 Ceresa

Appassimento 5
Versante

Barbera d`Alba 5

Babone 5 Muralia

Poggio Colombi 5
Cabernet Sauvignon

0,2 5

0,2 7

0,75 28

0,75 32

0,75 36
0,75 44

Prosecco Frizzante, 
Ponte DOC
Martini 5
Bianco / Rosso

Punt e Mes
Jägermeister
Ramazzotti
Fernet Branca
Sambuca
Limoncello
Grappa della Casa
Grappa Andrea da ponte

0,1

0,75

5cl

5cl

2cl

2cl

2cl

2cl

2cl

2cl

2cl

0,75 24

Parmigiana di Melenzane E

Auberginen-Auflauf mit Tomaten
Mozzarella
Grana Padano Chips
Basilikum

Insalata della Sorella E F           
Bunter Salat
Rucola
Mozzarella di bufala
Cherrytomaten
Oliven
Walnüsse
Crema di Balsamico
* auch vegan, mit veganem griechischen Käse
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Mariniertes Hähnchen 
mit Zitrone&Thymian 
Friarielli
Fior di Latte

Summer Vibe E           
Auberginen
Cherrytomaten
Rucola
Mozzarella di bufala
* auch vegan, mit veganem griechischen Käse

good to 
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Le Bevande

Oberbräu Hell  A

König Ludwig Weißbier   A

0,3

0,5

0,3

0,5

3.5
5

3.5
5

Fass Flasche

Peroni A

Warsteiner Pilsner A 

Warsteiner Pilsner A
alkoholfrei

König Ludwig Weizen  A
Hefeweizen alkoholfrei

0,33

0,33

0,33

0,5
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3.5

3.5
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Aperol Spritz 1 5 6

Gin Tonic
3cl Gin Mare, Organics Tonic Water

Sorella Mule
3cl Finlandia Wodka, Organics Ginger 
Beer, Lime

Wodka Lemon
3cl Finlandia Wodka, Organics Bitter 
Lemon

Bourbon Highball
3cl Woodford Reserve Bourbon,         
Organics Ginger Ale

Negroni
Gin Mare, Punt e Mes Vermouth, Campari 

Wrong Negroni
Punt e Mes Vermouth, Campari, Prosecco
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Hausgemachte Neapoletanische Pizzabrot-Spezialität / in 2 or 4 pcs.

3.5
3.5



Ripieno Vegano A        
– Calzone –
San Marzano d.o.p.
Veganer Käse
Auberginen
Getrocknete Tomaten

Formaggi & Fichi         A  E

Fior di latte
Gorgonzola
Feigen
Crema di Balsamico

Vegan Salami   A  

San Marzano d.o.p.
Veganer Käse
Vegane Salami

Zucchina Mon Amour    A  E

Zucchinicreme
Fior di latte 
Salsiccia
Provola
Getrocknete Tomaten

Prosciutto e Funghi 
della Sorella  A  E

Champignoncreme
Fior di latte
Gekochter Rosmarinschinken
Geräucherter Burrata

Champignon Dream   A   
Champignoncreme
Veganer Käse
Getrocknete Tomaten
Rucola
Veganer Feta

Wrong Margherita 
della Sorella  A  E   

Mozzarella di bufala
Tomatenconfit
Basilikumreduktion
Grana Padano Chips

Vegan Margherita      A 

San Marzano d.o.p.
Veganer Käse
Basilikum
Extra Vergine Olivenöl

Pizze

Pistacchio Tiramisu A C  E F Panna Cotta ai fichi E

mit hausgemachter Feigensauce
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Rucola & Parma                                A  E

San Marzano d.o.p.
Fior di latte
Parmaschinken
Rucola
Grana Padano Chips

Verace  A  E              
San Marzano d.o.p.
Mozzarella di bufala
Grana Padano
Basilikum

Parmigiana A  E

San Marzano d.o.p.
Fior di latte, 
Auberginen
Grana Padano

Marinara  A         
San Marzano d.o.p.
Knoblauch
Oregano
Extra Vergine Olivenöl

Salami        A  E 
San Marzano d.o.p.
Fior di latte
Salami

Tonnara  A  E D 
San Marzano d.o.p.
Fior di latte
Thunfisch
karamellisierte Zwiebeln
Kapern
Oregano

Diavola  A  E

San Marzano d.o.p.
Fior di latte
Scharfe Salami
*auf Wunsch extra chili

Margherita  A  E                   
San Marzano d.o.p.
Fior di latte 
Basilikum
Extra Vergine Olivenöl

10

13

 9

15

13

12

12

13

13.5

Salsiccia e Friarielli A  E

Fior di latte
Frische italienische Wurst
Eingelegter wilder Brokkoli

Segreto del Marinaro  A  E D

Fior di latte
Hausgemachte 
Sardellen-Kaperncreme
Olivenflocken
Frische Petersilie&Minze

15 Passione al Pistacchio&Tartufo  A  E

Fior di latte
Pistaziencreme
Trüffelcarpaccio
Gekochter Rosmarinschinken
Gehackte Pistazien

20

Gnocchi alla Sorrentina A C E           
Gnocchi
San Marzano Tomatensauce
Mozzarella di bufala
Grana Padano
Basilikum
* auch vegan, mit veganem griechischen Käse

12 Fettuccine al Ragù E           
Fettuccine
Ragout aus langsam geschmorten
Rind- und Schweinefleisch
San Marzano Tomaten

14

Fettuccine Nerano della Sorella E           
Fettuccine mit gerösteter Zucchini
sautierte Zwiebeln
getrocknete Tomaten
geschmolzener Provola

13 Trofie Pomodoro E           
Trofie
San Marzano Tomatensauce
Grana Padano
Basilikum
Extras: Oliven&Kapern 2,-
Thunfisch 3,- Pancetta 3,-

10

Mousse al cioccolato E vegan

mit karamellisierten Orangen
6.5

A: Glutenhaltiges Getreide, B: Krebstiere, C: Eier, D: Fisch, E: Milch und Laktose, F: Schalenfrüchte, G: Senf
1: mit Farbstoff, 2: Koffeinhaltig, 3: mit Süßungsmittel Aspartam, 4: Antioxidationsmittel, 5: Schwefeldioxide und Sulfite, 6: Chininhaltig
Alle Preise in Euro inkl. Mwst.

Our pizza contemporanea is 
made with a pre-ferment 
dough, which makes the 
crust fluffy like a cloud 
and is easy to digest.
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